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2024 ramin cerveng

VINARSKA OBEC

Dolni Bojanovice

VINICNI TRAT

Zadni hora

PODLOZI

SpraSe s moznou primeési jiloved/slin

TECHNOLOGIE VYROBY

Most Rvasil v dubovych sudech a zral na celRovych
Rvasnicich 8 mésicul.

ANALYTIKA

AlkRohol 15 % obj.

Zbytkovy cukr 1 g/l

Obsah kyselin 6 g/l
Bezcukerny extrakt 21,2 g/l

SENZORICRY PROFIL

voev s

delSi maceraci prokvasil v sudech, Rde se

harmonizoval na celkovych kvasnicich dalSich 6
» mésicl. Nyni je atraktivnépristupny a

.W akceptovatelny i diRy minimalnimu zbytkovému

N cukru. Podavejte pti 10-12 °C.
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'o% ) Rachna s ¢ervenym zelim, nebo syry s modrou plisni
“4 - jeho aromatika a lehka nasladlost Rrasné vyvazuji

J pikantni ¢i vyrazné chute pokrmu.

TRAKTIVNG
LAHVOVANO 0,751 ARCHIVACE

900 ks 3-5let
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