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LEHCE
ODRŮDA
100% Zweigeltrebe

VINAŘSKÁ OBEC
Němčičky

VINIČNÍ TRAŤ
Dlouhé kněžské

PODLOŽÍ
Střídající se vrstvy jílovců, slínovců a pískovců

TECHNOLOGIE VÝROBY
Hrozny byly odstopkovány a 2 týdny macerovány na 
slupkách. Po fermentaci proběhlo lisování a školení 
vína v nerezovém tanku.

ANALYTIKA
Alkohol 13,5 % obj.
Zbytkový cukr 0,3 g/l
Obsah kyselin 4,7 g/l
Bezcukerný extrakt 28,7 g/l

SENZORICKÝ PROFIL
Unikátní ročník 2024 překvapí i v případě tohoto
přístupného Zweigeltrebe. Jeho aroma je plně 
ovocné s kvalitním středem. Celá vinifikace
proběhla v nerezu, ale i tak je krásně hebké se 
sametovým závěrem.

GASTRONOMICKÉ PÁROVÁNÍ
S grilovaným steaky, zrajícími sýry – podpoří chuť 
masa a dodá eleganci pokrmu.

LAHVOVÁNO 0,75 l
6500 ks

ARCHIVACE
3 -5 let
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