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ODRUDA

100% Dornfelder

VINARSKA OBEC

Josefov

VINICNI TRAT

Rukvicka

PODLOZI

vapenité podlozi

TECHNOLOGIE VYROBY

Prefermentacéni macerace 55 °C, fermentace 14 dni.
90 % nerezové tanky a 10 % sudy tonneau Nadalie.

ANALYTIKA

AlkRohol 12,5 % obj.
Zbytkovy cukr 3,1 g/l

Obsah kyselin 5,2 g/l
Bezcukerny extrakt 30,4 g/l

SENZORICRY PROFIL

Tradi¢né temny Dornfelder s hlubokym menis-
Rem. Jeho treSnovo-malinové aroma je koncen-
trovano vyuzitim teplé macerace. Naslednym
zranim v nerezu a starSich dubovych sudech

zustava krasné pristupny s mékcéim zavérem.

GASTRONOMICKE PAROVANI

Vygborné ladi s peCenym masem, zvérinou,
grilovanymi Zebry nebo vyzralymi syry.

LAHVOVANO 0,75 | ARCHIVACE

4300 ks 3-5 let
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